
L'équipement qui suit le rythme de votre cuisine
La gamme Dito Sama est conçue pour les cuisines professionnelles qui ne ralentissent pas.
Robustes, précis et fiables, ces appareils réduisent le temps de préparation sans compromis sur la qualité.

Une polyvalence accrue : coupe-légumes et coupeur-mélangeur 
réunis dans un seul appareil 

Une productivité qui parle d'elle-même : jusqu'à 100 
couverts/service en coupe-légumes, 50 en coupeur-mélangeur.

Coupe-légumes 

Une robustesse pensée pour la boulangerie-pâtisserie : conçu pour 
résister aux exigences les plus élevées. 

Une sécurité intégrée, une capacité de 20 pintes : pour un mélange 
efficace et sans compromis.

Mélangeurs planétaires  

Une puissance de 9000 rpm : pour les préparations
les plus exigeantes. 

Une vitesse variable : une polyvalence adaptée à chaque service.

Mélangeurs à main 

Brossard 
8505, boul. du Quartier

Montréal 
4425, rue D'Iberville

Drummondville 
750, boul. René-Lévesque

Québec 
525, rue du Marais 

Granby 
44, rue St-Jude Sud

Sherbrooke 
185, rue de la Burlington 

Laval 
3261, Autoroute 440 Ouest

Trois-Rivières 
2600, rue St-Denis

doyondespres.com 
1 866 444-1110

Ottawa 
1314 Bank St  
613 731-2866 

Ontario 
Al Santos 
416 951-0624 
al.santos@doyondespres.com

Amos 
Ben Deshaies Inc 
Sous-distributeur 
431, 6e rue Ouest  ·  819 732-6466

https://www.doyondespres.com/fr/marques/dito-sama

